
QUAKERTEK™ VERKOFOOD LT - 2

Características Típicas:

Color Blanco

Tipo de espesante Calcio anhidro

Grado NLGI 2

Penetración trabajada con 60 golpes, ASTM D-217, 1/10mm 268

Punto de gota, IP396 Mettler, ºC 150

Estabilidad a la oxidación 100h, ASTM D-942, psi 5

Corrosión a la lámina de cobre (24h/100ºC), ASTM D-4048 1b

   La grasa QUAKERTEK™ VERKOFOOD LT - 2 está formulada a base de compuestos altamente 
purificados conforme a la Guía establecida por CNERNA y respondiendo a las exigencias F.D.A., párrafo 
178 3570 para contacto alimentario. El aceite base sintético con que está fabricada esta grasa satisface 
los requerimientos de la Food and Drug Administration, párrafo 178 3620 (a).

   Se trata de una grasa lubricante sintética, especialmente formulada para su utilización en todo tipo de 
mecanismos móviles o rodantes donde el lubricante pueda tener contacto incidental con los alimentos y 
que trabajen a muy bajas temperaturas, siendo su campo de aplicación de -60 a +100ºC .

   Posee excelentes propiedades de resistencia mecánica, al lavado con agua, contra la oxidación, 
corrosión y roña, por lo que su principal campo de aplicación se encuentra en la industria congeladora y 
frigorífica, tanto en la maquinaria productora del frío, como en aquélla que debe operar en almacenes a 
muy baja temperatura (mecanismos de arrastre, cadenas, etc.).

   En relación a la presencia de aceites minerales saturados (MOSH, Mineral Oil Saturated Hydrocarbons) 
y aromáticos (MOAH, Mineral Oil Aromatic Hydrocarbons), la grasa QUAKERTEK™ VERKOFOOD LT - 2 está 
libre de ellos.

Aplicaciones:

Homologaciones:

   Categoría Code H1. NSF Registration Nº 131808.
   Certificación Halal, Registro nº IH-648/2.4/NA/19.
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